Kantinen- Speiseplan

01.04-03.04.26

A

B

Genuss-Catering

(93)unter Verwendung von
Alkohol,(A) Glutenhaltiges Getreide
und -erzeugnisse,(511) Weizen und

Weizenerzeugnisse, (512) Gerste
und Gerstenerzeugnisse,(514)
Roggen und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31
| Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senf und -

Kartoffelpuffer A, 511, 30

Kohlroulade 28, 34, 37

Chili con Carne mit Kidneybohnen A,

erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (3) Phosphat,
(7) mit einer Zuckerart und
Sufiungsmitteln, (10) enthalt eine

g mit Apfelmus 2 mit Kohlsofde 511, 12
g und Kartoffeln mit GemuUsereis
<
Q
L
o

Gemtuse-Schupfnudeln A, 511, 30 Paniertes Fischfilet " Toscana" A, Falscher Hase A, 511, 28, 30, 34, 36,
O mit Rahm-Champignons A, 511, 34 511,30, 34 37
o gebratene Kartoffelgnocchi mit M6éhren-Kohlrabigemtuise
g mit Kasesofe A, 511, 28, 34, 12 und Kartoffeln
=} dazu Rohkostsalat 2
N
o
O
)

L]

B! Karfreitag
Q
(s}
o

Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit Eiklar, (21)
unter Verwendung von Milch,(22)
Nusse und Erzeugnisse,(23) Soja
und Erzeugnisse,(24) Sesam und

Erzeugnisse,(25)Schalenfriichte,(26)
Walnuisse und Walnusserzeugnisse

Anderungen vorbehalten !



Kantinen- Speiseplan

A

B

e
8
b Ostermontag
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O
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Eierragout mit Gemtse A, 511, 30, Jéagerschnitzel A, 511, 37, 1, 2 Huhnerfrikasse A, 511, 28, 34, 37

g 34,36, 37 auf Tomatensofde A, 511 mit Reis
(@ und Kartoffeln und Nudeln A, 511,30
3 Rohkost 2
=}
o~
(=]

GriefSbrei A, 511, 28, 34 gegrillte Hahnchenbruststreifen Pustapfanne A,511
g mit Zucker und Zimt mit Bandnudeln A, 511, 28, 30, 34 mit Letscho 1,2
8 und Erdbeersofse 12 dazu Kasesofse A, 511, 28, 34 dazu Wedges Kartoffelecken A,511
<+ und Brokkoli
=}
0
(=]

Grillgemtise 12 Fischfilet "Bordelaise" A, 511, 31 Hahnchenbrust "Saltimbocca" 28, 33,
g mit Currysofde A, 511, 28, 34 mit Krautersofde A, 511, 28, 34 34,1, 2
un €e1s un artofteln mit Kartottelgnocchi

8 d Rei d K ffel it K ffelg hi
< dazu Brokkoli-Mohren-Gemtise und Kéasesofse A, 511, 28, 34
() dazu Rohkostsalat 2
(o))
o

10.04.2026

Spargelsuppe mit Kartoffelstticken A,
511, 28,34,37,1, 2
mit Brot A, 511, 514
dazu Dessert 28, 34

Pizzahackbraten 36, 19, 21
mit Kartoffelptiree 28, 34
dazu Rohkostsalat 2

Kaninchenkeule 37,
in Preiselbeersofie A, 511
mit Rosenkohl
dazu Klofse

Anderungen vorbehalten !

06.04.-10.04.26

Genuss-Catering

(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse,(512) Gerste und
Gerstenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)

Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senf und -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel,(3) Phosphat,
(7) mit einer Zuckerart und
Suflungsmitteln, (10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch,(22) Erdnuss,(23) Soja und
Erzeugnisse,(24) Sesam und
Erzeugnisse,(25)Schalenfrtichte,(26)
Walnuisse und Walnusserzeugnisse



Kantinen- Speiseplan

A

B

C

Kartoffelsuppe 36

Hahnchenbrust mit Parmesan 28, 30,

China-Gemusepfanne

g mit Wirstchen A, 511, 30, 34, 36, 37, 34,1 mit Mienudeln A, 511, 7
8 1,21 in Barlauch-Kasesofe A, 511, 28, und Sweet-chilisofse 1
<+ dazu Dessert 28, 34 34,37 dazu Rostzwiebeln A,511
(=) dazu Gemuse-Gnocchipfanne A, 511,
© 28, 30, 34
-
Gemuseboulette A, 511, 36, 37 Nudeln "Carbonara" (Schinken Currywurst A, 511, 1,2
\0 mit Kartoffelptiree 28, 34 SahnesofSe) A, 511, 28, und Pommes Frites
o p
8 und Erbsengemtise 34,30 dazu Rohkostsalat 2
<+ dazu RahmsofSe A,511,28,34 dazu Rohkostsalat 2
(=]
<
-
HefeklofRe A, 511, 28, 30, 34 Bauernfrithsttick mit Cevapcici A, 511,30, 37
\0 mit Heidelbeerensofie 12 Kochschinkenstreifen 28, 30, 34, mit provenzalische Bohnen
N p
8 und Sofde mit Vanillegeschmack 28, 36,1, 2 dazu Tomatenreis
<+ 34, 12 und Gewurzgurke 1, 7
(=) dazu Krautsalat 2
Te)
-
Ruhrei 30 Seelachsfilet "Italiano " 28, 31, 34 Pulled Chicken (Gefliigelbratenfleisch
g mit Spinat A,511,28, 34, 37 mit Bandnudeln A, 511, 30 mariniert,
= und Kartoffeln und Basilikum-Tomatensofse A, 511,37 zerkleinert)
Q| dazu Krautsalat 2
<+ dazu Rohkostsalat 2 mit Blattsalat
Q und Krautsofe, Tomatensofie (Scharf) 28,34
O sowie Fladenbrot A, 511
-
Gulaschsuppe (mit Rindfleisch) mit Schweinebraten A, 37, 39, 511 Spinatlasagne A, 511, 28, 34
g Kartoffelwtlirfeln und feinem Gemtise mit Leipziger Allerlei mit Tomatensofde A, 511, 28,
8 A, 511, 36 und Kartoffeln 36,1
<+ dazu Dessert 28, 34
<
~
-

Anderungen vorbehalten !

13.04.-17.04.26

Genuss-Catering

(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse,(512) Gerste und
Gerstenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)

Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senf und -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel,(3) Phosphat,
(7) mit einer Zuckerart und
Suflungsmitteln, (10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch,(22) Erdnuss,(23) Soja und
Erzeugnisse,(24) Sesam und
Erzeugnisse,(25)Schalenfrtichte,(26)
Walnusse und Walnusserzeugnisse



Kantinen- Speiseplan

A

B

C

Mohreneintopf mit Hihnerfleisch

Schweineschnitzel mit Spargel A, 511,

Allgauer Kasespatzle A, 511, 28, 30,

S dazu Dessert 28, 34 30, 34, 34
o 36, 37, 19, 21 Tomatensalat 2
a und Sauce Hollandaise A, 511, 28, 30,
<
(=) 34
cS dazu Kartoffeln
N
Ruhrei 30 Nudeln A, 511,30 gekochtes Kasseler 1, 2
g mit Bratkartoffeln auf Tomatensofde A, 511 mit Meerrettichsofse A, 511, 28, 34,
() dazu Gurkensalat 2 mit kleinen FleischkléRchen 30, 20 39, 2
$ dazu Dessert 28,34 und Kl6fen
Q
-
N
Eierkuchen A, 511, 28, 30, 34 hausgemachte Boulette A, 511, 28, 30,|gebackener Camembert A, 511, 28, 30,
S mit Apfelmus 2 34, 36, 37 34, 36
©| und Sofe mit Vanillegeschmack 28, mit Blumenkohlgemtise A,511, 34 mit Preiselbeeren
$ 34, 12 und Kartoffeln auf Tellerrosti
o dazu Blattsalat 2
o
N
gekochte Eier 30 gegrilltes Fischfilet 31 Gratzwurst A,511
g mit Senfsofie A, 511, 37 auf Tomatenreis mit Sauerkraut 1, 2
o und Kartoffeln und DillsofRe A, 511, 28, 34, 37 und Kartoffeln
$ dazu Rohkostsalat 2 dazu Méhrengemuise
Q
(o)
N
Blumenkohlsuppe mit Kartoffelwtirfeln| gegrillte Hihnchenkeule A, 511, 36 Frahlingsbowl 28,34,24
g 28, 34, 36, 37 mit Rotkohl (Quinoa,Spargel,Radischen,Karotten,B
o dazu Dessert 28, 34 und Kartoffeln abyspinat,Kichererbsen,Hahnchenstrei
$ fen)
o mit Joghurtdressing
g; und Sesam Frihlingszwiebel Topping

Anderungen vorbehalten !

20.04.-24.04.26

P i
Genuss-Catering

,./'

(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse,(512) Gerste und
Gerstenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)

Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch

und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -

erzeugnisse, (37) Senf und -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (3)
Phosphat,(7) mit einer Zuckerart
und Stffungsmitteln, (10) enthalt
eine Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch,(22) Erdnuss,(23) Soja und
Erzeugnisse,(24) Sesam und
Erzeugnisse,(25)Schalenfriichte,(26)
Walnusse und Walnusserzeugnisse



27.04.-30.04.26
Kantinen- Speiseplan

A B C P

Hackfleisch-Kéasesuppe A,511,28, 34, | Hahnchenschnitzel "Cordon Bleu" A, Schupfnudel-Gemtisepfanne A, 511,

36 511, 30, 34, 37, 1, 2, 19, 30 GE,QES.STC?t'f’;!'Wg
mit Brotchen A, 511 20 auf Tomatensofdie A, 511 '

dazu Dessert 28, 34 mit Erbsen-Mais-Gemuse (93) unter Verwendung von Alkohol,

und Kartoffeln (A) Glutenhaltiges Getreide und -

erzeugnisse, (511) Weizen und

Weizenerzeugnisse,(512) Gerste und

Gemuse-Kartoffelauflauf 28, 30, 34, |Tomaten-Wurstgulasch A, 511, 36, 37, Bratwurst A, 511, 36, 37 Gerstenerzeugnisse, (514) Roggen

19, 21 1,2 mit Sauerkraut 1, 2 und Roggenerzeugnisse, (28)

mit Nudeln A, 511, 30 und Kartoffeln Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,

(31)
Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
" und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senf und -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid

dazu Rohkostsalat 2

Milchreis 28, 34 gemischtes Gulasch A,511, 36, 37 Stilze 36, 37 und Sulfide in einer Konzentration
mit Apfelmus 2 mit Leipziger Allerlei mit Remouladensofie 28, 30, 34, 37, 2 von mehr als 10mg/kg oder
und Zucker-Zimt-Mischung dazu Kartoffeln und Bratkartoffeln 10/mg/1, als SO2
dazu Blattsalat 2 angegeben (1) mit

Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel,(3) Phosphat,
(7) mit einer Zuckerart und

30.04.2026 | 29.04.2026 | 28.04.2026 | 27.04.2026

Sufiungsmitteln, (10) enthalt eine

Tortellini A,511,28,34 Seelachsfilet 31 Gyrosgeschnetzeltes A, 511, 28, 34 Ph . .

. " . . . . . enylalaninquelle, (12) mit
mit Kasesofle A, 511, 28, 34, 12 in WeifSweinsofse 93, A, 511, 39, 12 mit Tzatziki 28, 34 Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
dazu Rohkostsalat 2 dazu Gnocchi 30 und Tomatenreis Milcheiweif, (20) mit

und Rohkostsalat 2 dazu Rohkostsalat 2 Eiklar, (21) unter Verwendung von

Milch,(22) Erdnuss,(23) Soja und
Erzeugnisse,(24) Sesam und
Erzeugnisse,

(25)Schalenfrichte,(26)Walntisse
und Walnusserzeugnisse

Anderungen vorbehalten !



