Kantinen- Speiseplan

02.03.- 06.03.26

A

B

C

Sufkartoffel-Kluirbissuppe mit feinen

Schweinschnitzel "Cordon Bleu" A,

Schupfnudel-Gemtusepfanne A, 511,

P N
Genuss-Latering

N -
i St

(93)unter Verwendung von
Alkohol,(A) Glutenhaltiges Getreide
und -erzeugnisse,(511) Weizen und

Weizenerzeugnisse, (512) Gerste
und Gerstenerzeugnisse,(514)
Roggen und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31
| Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senf und -

erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (3) Phosphat,
(7) mit einer Zuckerart und
Sufiungsmitteln, (10) enthalt eine

Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit Eiklar, (21)
unter Verwendung von Milch,(22)
Nusse und Erzeugnisse,(23) Soja
und Erzeugnisse,(24) Sesam und

Erzeugnisse,(25)Schalenfriichte,(26)
Walnuisse und Walnusserzeugnisse

g Gemtuisewtirfel 36 511, 30, 34, 1, 2, 19, 20 30, 12
=] dazu Dessert 28, 34 mit PilzsofRe 28,34 mit TomatensofRe A, 511, 12
S und Spétzle A, 511, 30
(=]
o
o

SuRkartoffelpuffer A,511,30 Jagerschnitzel A,511,30,36,37,1,2 gebratene Rinderleber A,511
g mit Sourcream 28,30,34,37 mit TomatensofRe A,511 mit Zwiebelsofse A,36,511
o dazu Blattsalat 28,34 und Nudeln A,511,30 und Kartoffelptiree 28,34
q dazu Rohkostsalat dazu Rohkostsalat 2
S
(]
o

Kaiserschmarn mit Rosinen Konigsberger Klopse 30 Hahnchenbrust "Hawaii" A,511,34
g A,511,28,30,34 in Kapernsofse A, 511, 28, 34,36, 37, mit Currysofie A, 511, 28, 34, 12
o dazu Apfelmus 2 39, 2, 12 und Reis
S und Sofle mit Vanillegeschmack mit Kartoffeln
=] 28,34,12 dazu Frischobst 14
<
o

gekochte Eier 30 gebr. Seelachsfilet 31 Schweinesteak A,511,37

g mit Senfsofde A,511,37 in Krautersofe A, 511, 28, 34, 12 mit Letchosofse A,511
o und Kartoffeln mit Romanesco 22 und Kartoffel-Wedges A,511
S dazu Rote-Bete-Salat 1,2 dazu Kartoffelptiree 28,34
<]
n
(=]

Gruner-Bohneneintopf A,511 Schweinehacksteak A,511,30,36,37 [Kartoffel-Blattspinatauflauf 28, 30, 34,
g mit Rindfleisch mit Zuckerschoten 19, 21
o 36 dazu Kurbis-Kartoffelptiree 28,34
S dazu Dessert 28, 34
(=]
O
o

Anderungen vorbehalten !



Kantinen- Speiseplan

A

B

deftige Erbsensuppe 36, 1, 2

Hahnchenschnitzel A,511,30,36

gebratenes Késesteak 28, 34

g mit Wlrstchen A, 511, 30, mit Mischgemtise 28,34 mit Nudeln A,511,30
o 34, 36, 37,1, 21 dazu Kartoffeln dazu Tomatensofie A,511
g dazu Dessert 28, 34 und Rohkostsalat 2
<
3
gebratenes Pfannengemtise Nudeln A,511,30 marinierter Hering
g (Broccoli,M6hren,Bohnen) "Bolognese" A,511 28,30,31,34,37,1,2,3,12
o in Currysofie A,511,36 mit Reibekase 19,21 in Joghurt_Remouladensoﬁe
S dazu Reis dazu Frischobst 14 28,30,34,37,2,4,12
o mit Kartoffeln
2’ dazu Blattsalat 2
GriefSbrei A,28,34,511 Cevapcic in MetaxasofSe Kasslerbraten A,511,36,1,2
g mit Schokostreusel 33,34 A,511,28,34,36 mit Bohnengemtise
=) und Kirschsofse 12 und Tomatenreis dazu Kartoffeln
S mit Tzatziki 28,34
o dazu Krautsalat 2
o
Ruherei 30 Krauter-Grillfischfilet A, 511, 30, 31, Currywurst 1, 2
g mit Krautersofse A,511,28,34,36 37 mit Currysofie A, 511, 28, 34, 12
= und Kartoffeln mit Rahmsofde A, 511, 28, 34,36 und Pommes Frites
S dazu Gurkensalat und Couscous A,511 dazu Rohkostsalat 2
(=) dazu Gurkensalat
S
Linsensuppe 36 gegrillte Hihnchenbruststreifen Szegediner Gulasch A,511,36
g dazu Dessert 28, 34, 7, 10 in Barlauchsofie A, 511, 28, 34, 36 mit Kartoffeln
=) (vegetarisch) mit Erbsengemtise 12
S und Schupfnudeln A, 511, 30
o
o
-

Anderungen vorbehalten !

09.03-13.03.26

Genuss-Catering

(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse,(512) Gerste und
Gerstenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)

Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senf und -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel,(3) Phosphat,
(7) mit einer Zuckerart und
Suflungsmitteln, (10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch,(22) Erdnuss,(23) Soja und
Erzeugnisse,(24) Sesam und
Erzeugnisse,(25)Schalenfrtichte,(26)
Walnuisse und Walnusserzeugnisse



Kantinen- Speiseplan

A

B

C

Tomatensuppe Schweineschnitzel A, 511, 30 Allgduer Kasespatzle A, 511, 28, 30,
g mit Reis mit Blumenkohlgemtuise 34, 12
8 und Gemusewurfel A, 511, 36, und Kartoffeln mit Tomatensalat 2
: 12
8 dazu Dessert 28, 34, 7, 10
O
-
Eierragout mit Gemuse A, 511, 30, 12 | Tomaten-Wurstgulasch A, 511, 36, 37, Kohlroulade 28, 34, 37
g mit Petersilienkartoffeln 1,2, 12 mit KohlsofSe A,511,36
o mit Nudeln A, 511, 30 und Kartoffeln
2 dazu Rohkostsalat 2
Q
~
-
Eierkuchen A, 511, 28, 30, 34 gegrilltes Putensteak A,511 Chili con Carne mit Kidneybohnen A,
g mit Apfelmus 2 mit Mischgemtise 28, 34,36 511, 12
©| und Sof’e mit Vanillegeschmack 28, und Couscous A,511 mit Reis
S 34, 12 dazu Rokostsalat 2
o
)
-
Rahmspinat A, 511, 28, 34, 12 Paniertes Pangasiusfilet A,511,30,31 Leberkase 1,2
g mit Rihrei 30 mit Barlauchrahmsofse A,511,28,34,36 mit Bayrisch Kraut 37
= und Kartoffeln dazu Reis dazu Bratensofse A,511,36
g und Rohkostsalat 2 und Kartoffeln
Q
(+)}
-
Mohrensuppe mit Hithnerfleisch 1, 2 gegrillte Hahnchenkeule A,511,36 gebratene Kartoffelgnocchi
g dazu Dessert 28, 34 mit Rotkohlgemtise auf Pesto-Rahmsofse A, 511, 28, 34,
o und Kartoffeln 36, 12
2 mit Rucola
o dazu Blattsalat 28,34
o
N

Anderungen vorbehalten !

16.03.-20.03.26

Genuss-Catering

(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse,(512) Gerste und
Gerstenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)

Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senf und -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel,(3) Phosphat,
(7) mit einer Zuckerart und
Suflungsmitteln, (10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch,(22) Erdnuss,(23) Soja und
Erzeugnisse,(24) Sesam und
Erzeugnisse,(25)Schalenfrtichte,(26)
Walnusse und Walnusserzeugnisse



Kantinen- Speiseplan

A

B

C

Kartoffelsuppe 36,37

Hahnchenschnitzel in Knusperpanade

vegetarische Moussaka A, 511, 28, 30,

g mit Wlrstchen A, 511 34
8 A,511,30,34,36,37,1,21 mit Krauter-Pfannen-Mohren A, mit Tzatziki 28, 34
: dazu Dessert 28,34 511,36 dazu Krautsalat

()
o und Kartoffeln
(o)
N

Spaghetti "Napoli" A, 511, 30 Hackfleischstippe mit Gurkenstreifen Cape Town (Chicken Curry) A,511
g mit geriebenen Kase 19, 21 1,2,36 mit Couscous A,511
=] dazu Dessert 28,34 und Kartoffelptiree 28, 34 dazu Rohkostsalat 2
N
o dazu Rohkostsalat2
=)
<
N

Milchreis 28, 34, 12 Huhnerfrikasse A, 511, 28, 34 Nierenragout 1

g mit Zucker und Zimt mit Reis mit Kartoffelptiree 28, 34
8 und Apfelmus 2 dazu Tomatensalat2
)
Q
n
(o]

Gemusefrikadelle A, 511, 36 Lo Grutzwurst A,511
¥e) . .. gebratenes Seelachsloinfilet A, 511, .
a mit Erbsengemtuse 31 mit Sauerkraut 1, 2
o Ebly A, 511 . . und Kartoffeln
N und Currysoe A, 511, 28, 34,36 mit Krautersofde A, 511, 28, 34,
8 ’ e und Kartoffelptiree 28, 34
s dazu Gurkensalat
N
© Graupensuppe mit Rindfleisch A, 512, Sauerbraten A, 511, 36, 37
Q 36 Spinatlasagne A, 511, 28, 34 mit Rotkohl
o dazu Dessert 28, 34 . > ’ o dazu KléRe 39
N mit PaprikasofSe A, 511
8 dazu Rohkostsalat 2
~
N

Anderungen vorbehalten !

23.03.-27.03.26

P i
Genuss-Catering

,./'

(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse,(512) Gerste und
Gerstenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)

Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch

und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -

erzeugnisse, (37) Senf und -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (3)
Phosphat,(7) mit einer Zuckerart
und Stffungsmitteln, (10) enthalt
eine Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch,(22) Erdnuss,(23) Soja und
Erzeugnisse,(24) Sesam und
Erzeugnisse,(25)Schalenfriichte,(26)
Walnusse und Walnusserzeugnisse



Kantinen- Speiseplan

A

B

C

Nudelsuppe mit Htithnerfleisch A, 511,
30,36
dazu Dessert 28, 34

paniertes Schweineschnitzel A, 511,
30#
mit Rucola-Champignonsofse A, 511,
28, 34,36
Spatzle A, 511, 30

Blumenkohl-Késemedaillion A, 511,
28, 30, 34
mit Kasesofse A, 511, 28,34,36
dazu Broccoli
und Kartoffelptiree 28, 34

Aarmis MAananw+ NQ 24

31.03.2026 | 30.03.2026

gebratene Chinanudel-Gemusepfanne
A, 511
Sweet Chili 1
Rostzwiebeln A,511

Nudeln A, 511, 30
und Basilikum-Tomatensofse A, 511,
12
mit kleinen Fleischkl6fschen 30, 20
dazu Dessert 28,34

gebratene Kartoffelgnocchi
mit Sauce "Carbonara" A, 511, 28, 34,
1,2, 12
und geriebenen Kéase 19,21
dazu Rohkostsalat 2

Anderungen vorbehalten !

30.03.-31.03.26

./,,-""' B \\\‘
Genuss-Catering

(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse,(512) Gerste und
Gerstenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)

Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch

" und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -

erzeugnisse, (37) Senf und -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel,(3) Phosphat,
(7) mit einer Zuckerart und
Sufiungsmitteln, (10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch,(22) Erdnuss,(23) Soja und
Erzeugnisse,(24) Sesam und
Erzeugnisse,
(25)Schalenfrichte,(26)Walntisse
und Walnusserzeugnisse



