Kantinen- Speiseplan

A

B

Krauterquark 28, 34

Spirelli "Bolognese" A, 511, 36, 12

Pulled Chicken (Gefltigelbratenfleisch

"g; mit Kartoffeln mit geriebenen Kéase 19, 21 mariniert,
8 dazu Frischobst dazu Rohkostsalat 2 zerkleinert)
< dazu Krautsalat 2
= und Krauterquark 28, 34
5' sowie Fladenbrot A. 511
Kartoffelpuffer A, 511, 30 Schweinebraten A, 37, 39, 511 Chili con Carne mit Kidneybohnen A,
"g; mit Apfelmus 2 mit Leipziger Allerlei 511, 12
8 und Kartoffeln mit Gemusereis
<
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o
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Gemuse-Schupfnudeln A, 511, 30 Gyrosgeschnetzeltes 93, A, 511, 28, 34 Kohlroulade 28, 34, 37
"g; mit Rahm-Champignons A, 511, 34 mit Tzatziki 28, 34 mit KohlsofSe
8 und Tomatenreis und Kartoffeln
< dazu Rohkostsalat 2
(=]
)
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Gulaschsuppe (mit Rindfleisch) mit Grillhaxe A, 511, 36, 37 Spinatlasagne A, 511, 28, 34
"g; Kartoffelwtlirfeln und feinem Gemtuse mit Sauerkraut 1, 2 mit Tomaten-Gemusesofse A, 511, 28,
8 A, 511, 36 und Kartoffeln 36, 1
< dazu Dessert 28, 34, 7, 10 dazu Rohkostsalat 2
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Anderungen vorbehalten !

01.04. -04.04.25
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Genuss-Catering
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Anderungen vorbehalten !

(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)

Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senfund -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (7) mit einer
Zuckerart und Stffungsmitteln,
(10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch



Kantinen- Speiseplan

A

B

C

Mohreneintopf mit Htihnerfleisch
dazu Brot A, 511, 514
dazu Dessert 28, 34, 7, 10

Allgauer Kasespatzle A, 511, 28, 30,
34
Tomatensalat

Schweineschnitzel mit Spargel A, 511,
30, 34,
36, 37, 19, 21
und Sauce Hollandaise A, 511, 28, 30,
34
dazu Kartoffeln

Riihrei 30 Jagerschnitzel A, 511, 37, 1, 2 gekochtes Kasseler 1, 2
mit Bratkartoffeln auf Tomatensofse A, 511 mit Meerrettichsofie A, 511, 28, 34,
dazu Gurkensalat und Nudeln A, 511 39, 2
Rohkost 2 und Kléfsen
GriefRbrei A, 511, 28, 34 gegrillte Hahnchenbruststreifen auf Pustapfanne

mit Zucker und Zimt
und Erdbeersofde 12

Bandnudeln A, 511, 28, 30, 34, 35,
594
mit Kasesofse A, 511, 28, 34
und Brokkoli

mit kleinen Fleischklofschen 30, 20
und Letscho A, 511
dazu Pommes Frites

10.04.2025 | 09.04.2025 | 08.04.2025 | 07.04.2025

Grillgemuse 12
mit Currysofde A, 511, 28, 34
und Reis

Fischfilet "Bordelaise" A, 511, 31
mit Krautersofse A, 511, 28, 34
und Kartoffeln
dazu Brokkoli-Mohren-Gemtuse

Hahnchenbrust "Saltimbocca" 28, 33,
34,1, 2
mit Kartoffelgnocchi
und Kasesofe A, 511, 28, 34
dazu Rohkostsalat 2

11.04.2025

Kartoffelsuppe 36
mit Wurstchen A, 511, 30, 34, 36, 37,
1,21
dazu Dessert 28, 34, 7

Pizzahackbraten 36, 19, 21
mit Kartoffelptiree 28, 34
dazu Rohkostsalat 2

China-Gemusepfanne
mit Mienudeln A, 511, 7
und SofSe stuf’-sauer 1

Anderungen vorbehalten !

07.04.-11.04.25
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E i'-.ri\-:“"l-‘ EC "//‘ SEN

Zusatzstoffe:

(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)

Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senfund -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (7) mit einer
Zuckerart und Stffungsmitteln,
(10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch



Kantinen- Speiseplan

A

B

C

Blumenkohlsuppe mit Kartoffelwtrfeln

Hahnchenbrust mit Parmesan 28, 30,

Bauernfrithstiick mit

R 28, 34, 36, 37 34,1 Kochschinkenstreifen 28, 30, 34,
8 dazu Dessert 28, 34, 7 in Barlauch-Kasesofse A, 511, 28, 36,1, 2

< 34,37 und Gewtrzgurke 1, 7
=} dazu Gemuse-Gnocchipfanne A, 511, dazu Krautsalat 2

3 28. 30. 34

0 Gemtuseboulette A, 511, 36, 37 Nudeln "Carbonara" (Schinken- Cevapcici A, 511, 37
N mit Kartoffelptiree 28, 34 Sahnesofde) A, 511, 28, mit provenzalische Bohnen
8 und Erbsengemtise 34 dazu Tomatenreis

< dazu Krautsalat
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0 Hefeklofie A, 511, 28, 30, 34 Falscher Hase A, 511, 28, 30, 34, 36, Currywurst A, 511, 1,2
N mit Heidelbeerensofse 12 37 und Pommes Frites
8 und Sofse mit Vanillegeschmack 28, mit Méhren-Kohlrabigemuse dazu Salat

< 34, 12 und Kartoffeln
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0 Ruhrei 30 Seelachsfilet "Italiano " 28, 31, 34 Kaninchenkeule 37,
N mit Spinat 28, 34, 37 mit Bandnudeln A, 511, 30 in Preiselbeersof’e A, 511
8 und Kartoffeln und Basilikum-Tomatensofe A, 511,37 mit Rosenkohl 28, 34
< dazu KloéRRe
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0 Karfreitag
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Anderungen vorbehalten !

14.04.-18.04.25
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(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
31
Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch

| und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -

erzeugnisse, (37) Senfund -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (7) mit einer
Zuckerart und Stflungsmitteln,
(10) enthélt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch



Kantinen- Speiseplan

A

B

Ostermontag

Eierragout mit Gemuse A, 511, 30,
34,36, 37
und Kartoffeln

Nudeln A, 511
auf Tomatensofie A, 511
mit kleinen Fleischkl6f3chen 30, 20
dazu Rohkostsalat 2

Huhnerfrikasse A, 511, 514, 28, 34, 37
mit Reis
dazu Obst

Eierkuchen A, 511, 28, 30, 34
mit Apfelmus 2
und Sofse mit Vanillegeschmack 28,
34, 12

hausgemachte Boulette A, 511, 28, 30,
34, 36, 37
mit Blumenkohlgemtuse A,511, 34
und Kartoffeln

gebackener Camembert A, 511, 28, 30,
34, 36
mit Preiselbeeren
auf Tellerrosti
dazu Salat

gekochte Eier 30
mit Senfsofe A, 511, 37
und Kartoffeln
dazu Rohkostsalat 2

gegrilltes Fischfilet 31
auf Kartoffelstampf 28, 34
und DillsofSe A, 511, 28, 34, 37
dazu Gurkensalat

Griutzwurst A,511
mit Sauerkraut 1, 2
und Kartoffeln

25.04.2025 | 24.04.2025 | 23.04.2025 | 22.04.2025 | 21.04.2025

Spargelsuppe mit Kartoffelstticken A,
511, 28, 34,37, 1,2
mit Brot A, 511, 514
dazu Dessert 28, 34, 7

gegrillte Hahnchenkeule A, 511, 36
mit Rotkohl
und Kartoffeln

Lasagne Bolognese A, 511, 30, 31, 34,
37
dazu Rohkostsalat 2

Anderungen vorbehalten !

21.04.-25.04.25
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(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)

Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senfund -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (7) mit einer
Zuckerart und Stffungsmitteln,
(10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch



Kantinen- Speiseplan

A

B

C

Hackfleisch-Kasesuppe 28, 34, 36
mit Bréotchen A, 511
dazu Dessert 28, 34, 7

Héahnchenschnitzel "Cordon Bleu" A,
511, 30, 34, 37, 1, 2, 19,
20
mit Erbsen-Mais-Gemuse
und Kartoffeln

Schupfnudel-Gemusepfanne A, 511,
30
auf Tomatensofde A, 511
dazu Salat

Gemuse-Kartoffelauflauf 28, 30, 34,
19, 21
dazu Salat

Tomaten-Wurstgulasch A, 511, 36, 37,
1,2
mit Nudeln A, 511, 30
dazu Rohkostsalat

Bratwurst A, 511, 36, 37
mit Sauerkraut 1, 2
und Kartoffeln

30.04.2025 | 29.04.2025 | 28.04.2025

Milchreis 28, 34
mit Apfelmus 2
und Zucker-Zimt-Mischung

gemischtes Gulasch A,511, 36, 37
mit Leipziger Allerlei
dazu Kartoffeln

Sulze 36, 37
mit Remouladensof’e 28, 30, 34, 37, 2
und Bratkartoffeln

Anderungen vorbehalten !

28.04.-30.04.25

/ISE\
/ i
Genuss-Catering
EIN \;‘I--7 :N/-\ N

Anderungen vorbehalten !
(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)

| Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch

und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senfund -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (7) mit einer
Zuckerart und Stflungsmitteln,
(10) enthélt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweifs, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch
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