Kantinen- Speiseplan

03.03. -07.03.25

A

B

C

Weifsebohnensuppe 36

Schweineschnitzel A,30 mit Spiegelei

GemuseKnusperbagel A,36,511

Genuss-Catering

Anderungen vorbehalten !

(93) unter Verwendung von Alkohol,

(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
n (81)
Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -

erzeugnisse, (37) Senfund -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/l1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (7) mit einer
Zuckerart und StfSungsmitteln,

(10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch

‘,_9, dazu Dessert 30 in Krauter-Tomatensofse A,511
8 28,34 und Kartoffelsalat 28,30,34 dazu Gemiise-Coucous A,36
™ dazu Blattsalat 28,34 dazu Blattsalat 28,34
(=]
)
(=]
Stufkartoffelpuffer A,30 Jagerschnitzel A,511,30,36,37,1,2,16 gebratene Rinderleber A
‘c?, mit Sourcream 28,30,34,37 mit Tomatensofie A,511 mit Zwiebelsofde A,36,511
8 dazu Blattsalat 28,34 und Spirelli A,511,30 und Kartoffelptiree 28,34
) dazu Rohkostsalat
(=]
<
(=]
GriefSbrei A,28,34,511 Bratwurstchenpfanne A,16,36,37 Gemuse-Kartoffelauflauf 28,30,34
t?, mit Schokostreusel 33,34 mit Mohrengemuise mit Blattspinat
8 und Kirschsofie 12 und Kartoffelptiree 28,34 und Kase 19,21
[}
<
n
(=]
gekochte Eier 30 Krauter-Grillfischfilet A, 511, 30, 31, Schweinesteak 37

‘c?, mit Senfsofse A,511,37 37 mit LetchosofRe A,511
8 und Kartoffeln mit Zitronen-Buttersofie A, 511, 28, und Kartoffel-Wedges A,511
™ dazu Rote-Bete-Salat 4 34,36
o auf Bandnudeln A, 511, 30
8 dazu Rohkostsalat

Griner-Bohneneintopf mit Rindfleisch | Schweinehacksteak A,511,30,36,37 Gemtusepfanne
‘,_9, 36 mit Zuckerschoten mit Tomatensofie A,511
8 dazu Dessert 28, 34, dazu Kurbis-Kartoffelptiree 28,34 und Reis
)
C
~
(=]

Anderungen vorbehalten !



Kantinen- Speiseplan

A

B

Soljanka 36,37,1,2,16

Hahnchenschnitzel A,511,30,36

gebratenes Kasesteak 28, 34

R mit Brétchen A,511 mit Mischgemuse 28,34 mit Nudeln A,511,30

8 dazu Frischobst dazu Kartoffeln dazu Tomatensofie A,511
) und Rohkostsalat

o

o

-

0 gebratenes Pfannengemtise Nudeln A,511,30 Kasslerbraten A,511,36,1,2
N (Broccoli,Méhren,Zuckerschoten) "Bolognese" A,511 mit Bohnengemtise

8 in Currysofse A,511,36 mit Reibekéase 19,21 dazu Kartoffeln

™ dazu Reisnudeln A,511,30 dazu Frischobst

o

-

-

0 Kaiserschmarn mit Rosinen Cevapcic in Metaxasofse marinierter Hering

N A,511,28,30,34 A,511,28,34,36,93 28,30,31,34,37,1,2,3,4,12
8 dazu Apfelmus 2 und Tomatenreis in Joghurt-Remouladensofie
) und Sofse mit Vanillegeschmack mit Tzatziki 28,34 28,30,34,37,2,4,12

=} 28,34,12 dazu Krautsalat mit Kartoffeln

S

0 Riiherei 30 gebratenes Seelachsloinfilet A, 511, Currywurst 1, 2, 16

N mit Krautersofde A,511,28,34,36 31, 37, 17 mit Currysofde A, 511, 28, 34, 12
8 und Kartoffeln mit Krautersofdie A, 511, 28, 34, und Pommes Frites

) dazu Gurkensalat und Kartoffelptiree 28, 34

=} dazu Gurkensalat

(]

-

0 Frihlings-Gemusesuppe 36 gegrillte Hihnchenbruststreifen Szegediner Gulasch A,511,36
N mit Brot A, 511, 514 in Barlauchsofse A, 511, 28, 34, 36 mit Kartoffeln

8 dazu Dessert 28, 34, mit Erbsengemuse 12

) und Schupfnudeln A, 511, 30

o

<+

-

Anderungen vorbehalten !

10.03.-14.03.25
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Zusatzstoffe:

(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
31
Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senfund -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/l1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (7) mit einer
Zuckerart und StfSungsmitteln,
(10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch



Kantinen- Speiseplan

A

B

C

Sufikartoffel-Ktirbissuppe mit feinen

Konigsberger Klopse 30

Allgaduer Kasespéatzle A, 511, 28, 30,

g Gemusewulrfel 36 in KapernsofSe A, 511, 28, 34,36, 37, 34, 12

Q| und eine Brotscheibe A, 511, 514 39, 2, 12 mit Tomatensalat

) dazu Dessert 28, 34, mit Kartoffeln

Q dazu Frischobst 14

~

-

0 Eierragout mit Gemuse A, 511, 30, 12 | Tomaten-Wurstgulasch A, 511, 36, 37,| Chili con Carne mit Kidneybohnen A,
N mit Petersilienkartoffeln 1,2, 12, 16 511, 12

8 dazu Rohkostsalat mit Nudeln A, 511, 30 mit Reis

) dazu Rohkostsalat dazu Salat

Q

0

-

0 Milchreis 28, 34, 12 gegrilltes Putensteak Kohlroulade 28, 34, 37
N mit Zucker und Zimt mit Mischgemuse 28, 34,36 mit Kohlsofse A,511,36
8 und Apfelmus 2 und Reis und Kartoffeln

o)

Q

()]

-

0 Rahmspinat A, 511, 28, 34, 12 Paniertes Seelachsfilet A,511,30,31 Leberkase 1,2,16

N mit Ruhrei 30 mit Barlauchrahmsofie A,511,28,34,36 mit Bayrisch Kraut 37
8 und Kartoffeln dazu Reis dazu Bratensofse A,511,36
) und Rohkostsalat und Kartoffeln

Q

o

N

0 Mohrensuppe mit Htihnerfleisch 1, 2 gemischtes Gulasch A,511,36 gebratene Kartoffelgnocchi
N dazu Dessert 28, 34 mit Kaiserschoten auf Pesto-Rahmsofse A, 511, 28, 34,
8 und Kartoffeln 36, 12

) mit Rucola

Q dazu Blattsalat 28,34
-

N

Anderungen vorbehalten !

17.03.-21.03.25

(=

Genuss-Catering

(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)

Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch

[~ und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -

erzeugnisse, (37) Senfund -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (7) mit einer
Zuckerart und StufSungsmitteln,
(10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweifs, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch



Kantinen- Speiseplan

A

B

C

Graupensuppe mit Rindfleisch A, 515,
36
und eine Brotscheibe A, 511, 514
dazu Dessert 28, 34

Hahnchenschnitzel in Knusperpanade
A, 511
mit Krauter-Pfannen-Mohren A,
511,36
und Kartoffeln

Brokkoli-Moéhren-Bohnengemtise
mit Krautersofde A, 511, 28, 34, 36
und Kartoffelptiree 28, 34

Spaghetti "Napoli" A, 511, 30
mit geriebenen Kéase 19, 21
(vegetarisch)
dazu Rohkostsalat

Boulette A, 511, 30,36
mit Mischgemuse 28, 34
und Kartoffeln

Griutzwurst A,511
mit Sauerkraut 1, 2
und Kartoffeln

Eierkuchen A, 511, 28, 30, 34
mit Apfelmus 2
und Sofse mit Vanillegeschmack 28,
34, 12

Huhnerfrikasse A, 511, 512, 514, 515,
516, 28, 34
mit Reis
dazu Rohkostsalat

Schweinschnitzel "Cordon Bleu" A,
511, 30, 34, 1, 2, 19, 20
mit PilzsofSe
und Spatzle A, 511, 30

Gemusefrikadelle A, 511, 36
mit Erbsengemuse
Nudeln A, 511, 30

und Currysofie A, 511, 28, 34,36

Krauter-Grillfischfilet A, 511, 30, 31,
37
mit Krautersofde A, 511, 28, 34,36
und Kartoffeln
dazu Gurkensalat

Hackfleischstippe mit Gurkenstreifen 4
und Kartoffelptiree 28, 34
dazu Gurkensalat

28.03.2025 | 27.03.2025 | 26.03.2025 | 25.03.2025 | 24.03.2025

Kartoffelsuppe 36,37
mit Wirstchen
A,511,30,33,34,36,37,1,16,21
dazu Dessert 28,34

gegrillte Hihnchenkeule mit
Rotkohlgemtuise und Kartoffeln J,M

Spinatlasagne A, 511, 28, 34
mit Paprikasofse A, 511
dazu Blattsalat 28,34

Anderungen vorbehalten !

24.03.-28.03.25

PN
.‘"‘f’ EE \\L".
Benuss-Catering

e~ 1

(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -
erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
31
Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senf und -
erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (7) mit einer
Zuckerart und StfSungsmitteln,
(10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweif3, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch



Kantinen- Speiseplan

31.03.-31.03.25

A

B

C

31.03.2025

Nudelsuppe mit Hithnerfleisch A, 511,

30,36
mit Brot A, 511, 514
dazu Dessert 28, 34

Blumenkohl-Kasemedaillion A, 511,

28, 30, 34

mit Kasesofde A, 511, 28, 33, 34,36

mit Kartoffelptiree 28, 34
dazu Dessert 28, 34

paniertes Schweineschnitzel A, 511,
30, 20
mit Rucola-Champignonsofie A, 511,
28, 34,36
Spatzle A, 511, 30

Genuss:Catering

Anderungen vorbehalten !
(93) unter Verwendung von Alkohol,
(A) Glutenhaltiges Getreide und -

erzeugnisse, (511) Weizen und
Weizenerzeugnisse, (514) Roggen
und Roggenerzeugnisse, (28)
Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse,
(31)
| Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch
und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -
erzeugnisse, (37) Senfund -

erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration
von mehr als 10mg/kg oder
10/mg/1, als SO2
angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (7) mit einer
Zuckerart und Stuffungsmitteln,
(10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, (12) mit
Farbstoff, (14) gewachst, (19) mit
Milcheiweifs, (20) mit
Eiklar, (21) unter Verwendung von
Milch

Anderungen vorbehalten !



